Buffetvorschlége EMPIRE
(ab 25 Personen) RIVERS DE

> RIVERSTYLE MEET & CELEBRATE @ CHRISTMAS

Buffetvorschldge fir Ihre Weihnachtsfeier

Buffet ,Frohliche Weihnachten®

VORSPEISEN
Winterliche Blattsalate mit Orangen-Anis-Dressing
Rotkohlsalat
Pilzsalat mit Calvados-Joghurt-Creme
Matjes-Zimt-Héppchen
Tranchen vom weihnachtlichen Kasslerbraten mit Apfelchutney
Carpaccio vom Semmelknddel mit Rauchlachs
Kalbstafelspitz mit Maronenmarinade und Roter Beete
SUPPE i
Pastinakensippchen mit Vanille-Chili-Ol
HAUPTGERICHTE
Gebratenes Welsfilet auf glasierten Schwarzwurzeln und Kréuterkartoffeln
Ente auf Apfelrotkohl und Kartoffel-Nougat-KloRen

DESSERT
Gewdirzte Schokoladen-Créme
Quitten im Grenadine-Sud
Lebkuchen-Tiramisu
Punschbirnen
Backpflaumen in Rotwein
Internationale Késeauswahl
Gemischte Brotchen, Brot und Brezeln

EUR 36,00 pro Person



Buffetvorschlége EMPIRE
(ab 25 Personen) RIVERS DE

> RIVERSTYLE MEET & CELEBRATE @ CHRISTMAS

Buffetvorschlage fir Ihre Weihnachtsfeier

Buffet ,Merry Christmas*

VORSPEISEN
Orangen-Apfel-Salat mit konfierten Garnelen
Bratkartoffelsalat mit mariniertem Géansefleisch
Eichblattsalat mit Walnussdressing
Réucherfischplatte mit Meerrettichmousse
Rosa Entenbrust mit Rapunzelsalat und Kartoffeldressing
Hecht-Lachs-Terrine
Forellenmousse und Kaviar

Flusskrebssalat mit Calvados

SUPPE
Rote Beete Suppe mit gerducherter Forelle

HAUPTGERICHTE
Gebratener Saibling auf Gewtirztomaten und Kartoffelgratin
Hirschgulasch mit Steinpilzen und Nuss-Spétzle
Kartoffel-Maultaschen mit getriffelten griinen Erbsen und Karotten-Madeira-Fond

DESSERT
Marzipanmousse
Dreierlei Christstollen
Mini-Berliner mit Vier-Frucht-Fillung
Karamelcréme
Apfelrdster
Rotweinbirnen
Winterliche Eisbombe
Eingelegte Dorrfruchte mit Gliihweinschaum
Internationale Késeauswahl
Gemischte Brdtchen, Brot und Brezel

EUR 43,00 pro Person



Menuvorschlége EMPIRE
(ab 10 Personen) RIVERS DE

> RIVERSTYLE MEET & CELEBRATE @ CHRISTMAS

Menuvorschlége fir Thre Weihnachtsfeier

Mendi ,Feliz Navidad* Meni ,Joyeux Noél*
Maronensippchen Rauchaalmousse
mit einer Frikadelle auf marinierter Rote Beete
von halbgetrockneten Friichten mit Chicorée-Salat
. und Meerrettich-Dressing
Confierte Ente e
auf sautierten Rosenkohlbléattern Gefllgelessenz
und Schupfnudeln mit Rosenkohl-Ravioli
*kk*k sk KKk
Bayrische Créme Zweierlei vom Hirsch
mit Orangen-Risotto an Steckriiben-Piiree
und Nougateis und Portweinschalotten
*k*k*%k
EUR 29,00
pro Person Schokoladentarte

mit Balsamico-Mangos,
kreolischer Frucht-Sauce
und Ananas-Tamarinden-Sorbet

EUR 39,00
pro Person



