
Buffetvorschläge für Ihre Weihnachtsfeier

Buffetvorschläge 
(ab 25 Personen)

Buffet „Fröhliche Weihnachten“ 
VORSPEISEN

Winterliche Blattsalate mit Orangen-Anis-Dressing

Rotkohlsalat

Pilzsalat mit Calvados-Joghurt-Crème

Matjes-Zimt-Häppchen

Tranchen vom weihnachtlichen Kasslerbraten mit Apfelchutney

Carpaccio vom Semmelknödel mit Rauchlachs

Kalbstafelspitz mit Maronenmarinade und Roter Beete

SUPPE
Pastinakensüppchen mit Vanille-Chili-Öl

HAUPTGERIChTE

Gebratenes Welsfilet auf glasierten Schwarzwurzeln und Kräuterkartoffeln

Ente auf Apfelrotkohl und Kartoffel-Nougat-Klößen

Dessert

Gewürzte Schokoladen-Crème

Quitten im Grenadine-Sud

Lebkuchen-Tiramisu

Punschbirnen

Backpflaumen in Rotwein

Internationale Käseauswahl 

Gemischte Brötchen, Brot und Brezeln

 EUR 36,00 pro Person

R I V E R S T Y L E  M E E T  & C E L E B R AT E  @ C H R I S T M A S



Buffetvorschläge für Ihre Weihnachtsfeier

Buffetvorschläge 
(ab 25 Personen)

Buffet „Merry Christmas“ 
VORSPEISEN

Orangen-Apfel-Salat mit konfierten Garnelen

Bratkartoffelsalat mit mariniertem Gänsefleisch

Eichblattsalat mit Walnussdressing

Räucherfischplatte mit Meerrettichmousse

Rosa Entenbrust mit Rapunzelsalat und Kartoffeldressing

Hecht-Lachs-Terrine

Forellenmousse und Kaviar

Flusskrebssalat mit Calvados

SUPPE

Rote Beete Suppe mit geräucherter Forelle

HAUPTGERIChTE

Gebratener Saibling auf Gewürztomaten und Kartoffelgratin

Hirschgulasch mit Steinpilzen und Nuss-Spätzle 

Kartoffel-Maultaschen mit getrüffelten grünen Erbsen und Karotten-Madeira-Fond

DESSERT

Marzipanmousse

Dreierlei Christstollen

Mini-Berliner mit Vier-Frucht-Füllung

Karamelcrème

Apfelröster

Rotweinbirnen

Winterliche Eisbombe

Eingelegte Dörrfrüchte mit Glühweinschaum

Internationale Käseauswahl

 Gemischte Brötchen, Brot und Brezel

 EUR 43,00 pro Person

R I V E R S T Y L E  M E E T  & C E L E B R AT E  @ C H R I S T M A S



Menüvorschläge für Ihre Weihnachtsfeier

Menüvorschläge 
(ab 10 Personen)

Menü „Feliz Navidad“ 

Maronensüppchen 
mit einer Frikadelle  

von halbgetrockneten Früchten

****

Confierte Ente 
auf sautierten Rosenkohlblättern 

und Schupfnudeln

****

Bayrische Crème 
mit Orangen-Risotto 

und Nougateis

EUR 29,00
pro Person

Menü „Joyeux Noël“ 

Rauchaalmousse 
auf marinierter Rote Beete 

mit Chicorée-Salat 
und Meerrettich-Dressing

****

Geflügelessenz 
mit Rosenkohl-Ravioli 

****

Zweierlei vom Hirsch 
an Steckrüben-Püree 

und Portweinschalotten 

****

Schokoladentarte 
mit Balsamico-Mangos, 

kreolischer Frucht-Sauce 
und Ananas-Tamarinden-Sorbet

EUR 39,00
pro Person

R I V E R S T Y L E  M E E T  & C E L E B R AT E  @ C H R I S T M A S


