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Discover the RIVERstyle

Phone +49 (0) 40 / 31 11 9- 70 700
events@hotel-hamburg.de

Willkommen
Welcome

ST. PAULIS LIFESTYLE- & DESIGN-HOTEL

Preise gültig bis 31.12.2023

Zimmer „Upside“

LOCATION
in immediate vicinity of the harbour and the St. Pauli 
Landungsbrücken (landing stages) · in the heart of Ham-
burg´s hip St. Pauli district · public transport station 
within 5-minutes walking distance · 2.5 km away from 
the exhibition centre · 2.5 km away from the main station

ROOMS
327 rooms · each room has an outsizing glazing spanning 
an entire wall section for a spectacular view of the river 
Elbe or the city · functional aesthetics offer space for 
working and relaxing · interior design with warm wood 
and friendly colouring

CONFERENCE FACILITIES
1,200 sqm banquet and conference area on three sep-
arate levels · eight rooms which can be flexibly 
com-bined for events with up to 500 participants · 
305 sqm large ballroom for any event up to 380 
people · universal, generous glass surfaces · equipped 
with mod-ern conference technology 

RESTAURANT & BARS
restaurant ”waterkant Grill|Fish|Bar“ with ”show” 
kitchen · “DAVID´S“ with fireplace-lounge · Skyline Bar 
20up on the 20th floor with sophisticated, generous club 
atmosphere

CONTACT CONVENTION SALES
Phone +49 (0) 40 / 31 11 9- 70 700
events@hotel-hamburg.de

Ballroom mit  Hafenbl ick

LAGE
in unmittelbarer Nähe zum Hamburger Hafen und den 
St. Pauli Landungsbrücken · im Herzen von Hamburgs 
Szeneviertel St. Pauli · fünf Minuten Fußweg zur S-Bahn 
Station · 2,5 km Entfernung zum Messegelände · 2,5 km 
zum Hauptbahnhof

ZIMMER
327 Zimmer · jedes Zimmer bietet mit einer raumhohen 
Verglasung über eine volle Wandfläche einen unvorstell-
baren Blick auf Elbe oder Stadt · funktionale Ästhetik 
bietet Raum zum Arbeiten und Entspannen · Ausstat-
tung mit warmen Hölzern und freundlichen Farbtönen

TAGUNGSKAPAZITÄTEN
1.200 m2 großer Bankett- und Konferenzbereich auf 
drei Etagen · acht flexibel kombinierbare Räume 
für Veranstaltungen mit bis zu 500 Personen · 305 
m2  großer Ballroom mit einer Kapazität für 
bis zu 380 Personen · durchgängige, raumhohe 
Glasflächen · modernste Multi-Media-Tagungstechnik

RESTAURANT & BARS
Restaurant „waterkant Grill|Fish|Bar“ mit Show-Kü-
che · „DAVID´S“ mit anliegender Kamin-Lounge · Sky-
line Bar 20up im 20. Obergeschoss mit großzügiger 
Clubatmosphäre

KONTAKT CONVENTION SALES

Prices valid until 31th December 2023



Konferenzetagen
Conference floors

Raumbereitstellungskosten werden...
... bei allen Tagungs- und Bankettveranstaltungen 
gleichermaßen vorausgesetzt. Ausgenommen von dieser 
Regelung sind unsere Tagungspauschalen, bei erreichter 
Mindestteilnehmerzahl, bzw. Veranstaltungen, die 
den festgelegten Mindestumsatz erreichen. 

Bei den oben genannten Preisen handelt es sich um Min-
destpreise.

Servicepauschale
Bitte beachten Sie, dass wir ab 00.00 Uhr nachts eine 
zusätzliche Servicepauschale, gestaffelt nach der Perso-
nenzahl, pro angefangene Stunde berechnen:
bis 99 Personen: 250,00€/ Stunde
ab 100 Personen: 350,00€/ Stunde

Der Mindestumsatz zur Reduzierung der Raummiete...
... bezieht sich auf die realisierten Speisen- und Geträn-
keumsätze bei einer Veranstaltung. Wird der 
festgelegte Umsatz erreicht, entfällt die Raummiete.

Room Rental Charges...
... are assumed for the arrangement of any conference 
or banquet. Conference and function packages that 
meet the specified turnover requirements for discount 
are excluded from this arrangement.

The rental charges mentioned above are minimum 
prices for the room rates.

Service package
Please note that there is an additional service charge 
for each started hour after midnight, graduated 
according to the number of guests:
up to 99 persons: 250,00€/ hour
from 100 persons: 350,00€/ hour

Basis for the calculation of room rental discounts...
... is the total amount expended for meals and drinks 
during the event. The room hire charges will be 
reduced , if the required target has been reached.

Unsere Veranstaltungs-Etagen/ Our event floors

FÜR JEDEN ANLASS DIE PASSENDEN RÄUME/ THE RIGHT ROOMS FOR EVERY OCCASION

Ground Floor
HIDEAWAY 600,00 - - 82,00 12,10 3,80 7,20 70 48 30 24 -

Rent reductions in EUR

for conference for exhibition    turnover  Area (sqm) Length (m) Height (m) Width (m) Theater Parlament U-shape Block Banquet

Second Floor
BALLROOM 2.500,00 4.000,00 12.000,00 305,00 25,00 5,60 12,20 380 230 - - 250

CONFERENCE 2A 400,00 - - 62,00 7,00 3,80 8,90 40 30 24 18 -

CONFERENCE 2B 500,00 - - 74,00 11,00 3,80 7,40 65 45 28 22 50

Third Floor

CONFERENCE 3C 300,00 - - 53,00 7,20 2,80 7,30 40 24 20 14 40
CONFERENCE 3D 700,00 - - 105,00 14,50 2,80 7,30 110 64 35 40 90
CONFERENCE 3C + 3D 1.500,00 6.000,00 158,00 21,70 2,80 7,30 160 104 - - 110

CONFERENCE 3E 300,00 - - 57,00 12,70 2,80 8,70 30 20 17 15 -

HARBOUR KITCHEN 700,00 -   102,00 14,50 2,80 8,50 100 70 40 34 805.000,00

1.200,00



River Elbe

Grundrisse
Floor plans
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Veranstaltungstechnik
Technical equipment

VERANSTALTUNGSTECHNIK

• Statischer Video-Beamer (20.000 Ansi Lumen)  750,-
 290,-
 150,-
 150,-
 150,-

 167,-
29,-

 200,- 
 150,- 

• Handmikrofon mit Boden- oder Tischstativ 108,-
137,-
18,-
66,-
30,-
30,-
65,-
 72,-
150,-
221,-

• Mobiler Video-Beamer, ab
• Installierte Leinwand
• Mobile Leinwand, ab
• Installierter Flatscreen Conference 3E
• Laptop
• Beamertisch
• Beschallungsanlage Ballroom
• Beschallungsanlage Conference 3C+D

• Headset
• Laserpointer/ Presenter
• Moderatorenkoffer
• Pinnwand mit Papier
• Flipchart mit Papier & Stiften
• Rednerpult
• Bühnenpodest, Element 100x200 cm, je
• Tanzfläche, inkl. Auf- & Abbau
• mobile Beschallungsanlage, ab

Für die Bereitstellung der Konferenztechnik arbeiten 
wir mit einer externen Firma zusammen.

INTERNET
Kostenfreies Internet/WLAN steht Ihnen im gesamten 
Hotel bis zu einer Bandbreite von 12 Mbit zur 
Verfügung. WLAN und/oder LAN-Verbindungen ab 
12 Mbit stellen wir Ihnen ab 150,- zur Verfügung. 
(je nach Bandbreite)

TECHNICAL EQUIPMENT

• Static video projector (20.000 Ansi Lumen) 750,-
290,-
150,-
150,-
150,-
167,-

29,-
200,-
150,-

• Handheld microphone with floor or table stand 108,-
137,-

18,-
66,-
30,-
30,-
65,-
72,-

150,-
221,-

• Portable video projector, from
• Installed projection screen
• Portable projection screen
• Installed screen Conference 3E
• Laptop
• Projector table
• Sound system Ballroom
• Sound system Conference 3C+D

• Wireless clip-on microphone or headset
• Laser pointer/ presenter
• Presentation case
• Pinboard with paper
• Flipchart with paper & pens
• Speaker‘s desk
• Stage platform, size 100x200 cm, each
• Dance floor, incl. setup & dismantling
• Portable sound system, from

For required technical equipment, we cooperate 
with an external partner.

INTERNET
Free internet/ WLAN is available troughout the 
hotel with a bandwidth of 12 mbit.
WLAN and/ or LAN connections from 12 mbps,
can be provided you from 150. 
(depending on bandwidth)

Unsere Veranstaltungstechnik/ Our event technology 

DIE TECHNIK FÜR DEN ERFOLG IHRES EVENTS/ THE TECHNOLOGY FOR THE SUCCESS OF  YOUR EVENT



Unsere Tagungspauschalen gelten ab einer 
Veranstaltungsgröße von 10 Personen. Die 
Berechnungsgrundlage variiert je nach Raumgröße.

MEETING medium
ab € 72,00 PRO PERSON
• Bereitstellung eines der Personenzahl

entsprechenden Raumes
• Blöcke, Stifte und eine kleine Überraschung  je 

Teilnehmer 
• Beamer/ Leinwand bzw. installierter Flatscreen, sowie

ein Flipchart
• Begrüßungskaffee oder Kaffee/Tee nach dem

Mittagessen
• unlimitiert Tagungsgetränke im Raum
• eine Kaffeepause mit Kaffee, Tee und Snacks  nach

Wahl der Küche
• Business-Lunch inklusive Softgetränke

MEETING large
ab € 85,00 PRO PERSON

• Bereitstellung eines der Personenzahl
entsprechenden Raumes

• Blöcke, Stifte und eine kleine Überraschung  je
Teilnehmer

• Beamer/ Leinwand bzw. installierter Flatscreen,
sowie ein Flipchart

• Begrüßungskaffee
• unlimitiert Tagungsgetränke im Raum
• zwei Kaffeepausen mit Kaffee, Tee und Snacks  nach

Wahl der Küche
• Business-Lunch inklusive Softgetränke
• Kaffee/ Tee nach dem Mittagessen

Our conference packages are composed for events  
starting at a size of 10 people. The calculation basis 
varies depending on the room size.

MEETING medium
from € 72,00 PER PERSON
• conference room suitable for the number

of participants
• note pad, pencils and a small surprise for each

participant
• a beamer/ projection screen/  or a TV screen

suitable for the room and a flipchart
• welcome coffee/ tea

or coffee/ tea  after business lunch
• unlimited soft drinks
• one coffee break with coffee, tea and snacks at

kitchen‘s choice
• business lunch including soft drinks

MEETING large
from € 85,00 PER PERSON

• conference room suitable for the number
of participants

• note pad, pencils and a small surprise for each
participant

• a beamer/ projection screen/  or a TV screen
suitable for the room and a flipchart

• welcome coffee
• unlimited soft drinks
• two coffee breaks with coffee, tea and snacks at

kitchen‘s choice
• business lunch including soft drinks
• coffee/ tee after business lunch

Tagungspauschalen
Conference packages

Unsere Tagungspauschalen   Our conference packages

DIE KULINARISCHE VERPFLEGUNG IHRER VERANSTALTUNG/
 THE CULINARY CATERING OF  YOUR EVENT



TAGUNGEN

• KAFFEEPAUSE
(vormittags herzhaft/ vitaler Snack oder
nachmittags süßer Snack, Kaffee und Tee)

• BUSINESS LUNCH 
im Restaurant waterkant
(Menü oder Buffet je nach Buchungsstand)
exkl. Getränke

• QUICK DINNER BUFFET
im Tagungsfoyer an Stehtischen
(3 Vorspeisen/ 1 Suppe/ 2 Hauptgänge Fleisch und 
Vegetarisch/ 3 Desserts)
exkl. Getränke

• Zwischendurch - KIEZFOOD
(Wraps/ Sandwiches/Panini/Stulle/ Fischbrötchen)
ganz individuell (auch als Mitternachtsimbiss bei
Abendveranstaltungen möglich)

• IMBISS
(1-2 Suppen je nach Gruppengröße/ separat
servierte Einlagen/ Brot/ Butter/ Öl)
Unser Küchenchef serviert an die jeweilige Jahreszeit
angepasste Suppen
(warm/kalt, gebunden/klar)

CONFERENCE
If your event is to take place on a scale 
without a conference flat rate, you will 
find our other services listed here:

• COFFEE BREAK
(savoury/vital snack in the morning or 
afternoon sweet snack, coffee and tea)

• BUSINESS LUNCH
at the waterkant restaurant
(menu or buffet depending on booking status)
excl. drinks

• QUICK DINNER BUFFET
in the conference foyer at bar tables
(3 starters/ 1 soup/ 2 main courses meat 
and vegetarian/ 3 desserts)
excl. drinks

• In between - KIEZFOOD
(Wraps/ Sandwiches/ Panini/ Rolls/ Fish 
Rolls) completely individual (also possible as 
midnight snack at evening events)

• SNACK
(1-2 soups depending on the size of the 
group/ separately served entrees/ bread/ 
butter/ oil) Our chef de cuisine serves soups 
adapted to the respective season 
(warm/cold, bound/ clear) 

p.P.     8,-

p.P.     31,-

p.P.     8,-

p.P.     36,-

p.P.     12,-

p.p.    8,-

p.p.    12,-

p.p.    36,-

p.p.    8,-

p.p.    31,-

Falls Ihre Veranstaltung in einem Umfang ohne 
Tagungspauschale stattfinden soll, finden Sie hier 
aufgelistet unsere weiteren Leistungen:



EVENING EVENTS
For your event, our kitchen team will send you 3-4 
weeks before the start of the event, taking into 
account your wishes, your budget and the 
respective season.
In terms of sustainability, we always try to use 
mainly regional as well as seasonal ingredients. 
In addition, regardless of your choice (buffet or 
menu), a vegetarian alternative will always 
be considered.

We would like to meet your taste exactly - please 
give us your respective tendency as a guide:

ABENDVERANSTALTUNGEN
Für Ihr Event stellt unser Küchenteam Ihnen 
ca. 3-4 Wochen vor Veranstaltungsbeginn einen 
individuellen Vorschlag unter Berücksichtigung 
Ihrer Wünsche, Ihres Budgets und der jeweiligen 
Jahreszeit zukommen.
Dabei sind wir immer bemüht, im Sinne der 
Nachhaltigkeit sowohl hauptsächlich regionale, als 
auch saisonale Zutaten zu verwenden. 
Außerdem wird unabhängig von Ihrer Auswahl 
(Buffet oder Menü) immer an eine 
vegetarische Alternative gedacht.

Wir möchten genau Ihren Geschmack treffen - 
bitte geben Sie uns als Orientierungshilfe Ihre 
jeweilige Tendenz an:

UMFANG/ VOLUME

Buffet/Buffet     oder/or  Menü/ Menu

GESCHMACK/ TASTY

regional        mediterran            amerikanisch         orientalisch        asiatisch 
regional  mediterranean  american  oriental  asian

modern/modern    oder/or klassisch/ classic

Fisch/fish                oder/or  Fleisch/ meat

exotisch/exotic      oder/or  bodenständig/ traditional

deftig/hearty  oder/or  vital/ vital

IM DETAIL/ IN DETAIL

WEITERE WÜNSCHE/ OTHER WISHES

(Motto der Veranstaltung/ Firmenfarbe/ Anlass/ Budget/ ...)
(Theme of the event/ company colour/ occasion/ budget/ ...)

• BUFFET

• MENU
Events from 100 persons

• FINGER FOOD
(5-10 courses possible)
add flying surcharge

p.P.   ab 50,-• BUFFET

• MENÜ
Veranstaltungen ab 100 Personen

• FINGERFOOD
(5-10 Gänge möglich)
zzgl. Flying-Aufpreis

p.P.   ab 50,-
p.P.   ab 60,-

je Gang/Komponente    ab  7,- 

p.P.                    6,- 

p.p.   from 50,-

p.p.   from 50,-
p.p.   from 60,-

per course/component    from  7,- 

p.p.     6,- 



Getränkepauschalen & Getränkekarte
 Beverage packages  & menu

GETRÄNKEPAUSCHALEN & GETRÄNKEKARTEN
BEVERAGE PACKAGES & BEVERAGE MENUS

UNSERE LÖSUNG FÜR DIE LIQUIDE VERPFLEGUNG/OUR SOLUTION FOR LIQUID CATERING



Unsere Getränkepauschale beinhaltet folgende Leistungen:

• Empfang mit Sekt
• Korrespondierende Getränke 

(Wein/ Bier & Softgetränke)
• Kaffeespezialitäten

€  43,00 pro Person

€  57,00 pro Person

Die unten aufgeführten Weine sind Bestandteil unserer Getränkepauschale. 
Die Auswahl (ein Weißwein/ ein Rotwein) überlassen wir Ihnen.

WEISSWEINE 
DEUTSCHLAND
Riesling/ Weingut Wegeler/ Mosel
Grauburgunder Lieblingssünde/ J.W. Huesgen/ Pfalz

FRANKREICH
Sauvignon Blanc/ Gérard Bertrand/ Languedoc

AUSTRALIEN
Chardonnay Koonunga Hill/ Penfolds/ South Australia

ROSÉ
DEUTSCHLAND
Rosé Greta feinherb/ Emil Bauer/ Pfalz

ROTWEIN
DEUTSCHLAND
Spätburgunder/ Johannes Kopp/ Baden

FRANKREICH
Merlot/ La Grange Terroir/ Languedoc

ITALIEN
Montepulciano d‘Abruzzo/ Tenuta Ulisse/ Abruzzen

SPANIEN
Tempranillo Reserva/ Castillo Clavijo/ Rioja 

BANKETT - GETRÄNKEPAUSCHALE

UNSERE PAUSCHALEN SIND DIE EINFACHE LÖSUNG FÜR IHRE VERANSTALTUNG

Bankett Getränkepauschalen
Banquet beverage packages

PAUSCHALE 1 (begrenzt auf 5 Stunden): 

PAUSCHALE 2 (Open End/ ab 8 Stunden):



Our beverage package includes the following services:

• reception with sparkling wine
• corresponding beverages  

(wine/ beer & softs)
• coffee specialities

€  43,00 per person

€  57,00 per person

BANQUET BEVERAGE PACKAGE

OUR PACKAGES ARE THE SIMPLE SOLUTION FOR YOUR EVENT

Bankett Getränkepauschalen
Banquet beverage packages

The wines listed below are included in our beverage package.
The choice (a white wine / a red wine) we leave you.

WHITE WINE
GERMANY
Riesling/ Winery Wegeler/ Mosel
Grauburgunder Lieblingssünde/ J.W. Huesgen/ Pfalz

FRANCE
Sauvignon Blanc/ Gérard Bertrand/ Languedoc

AUSTRALIA
Chardonnay Koonunga Hill/ Penfolds/ South Australia

ROSÉ
GERMANY
Rosé Greta fine tart/ Emil Bauer/ Pfalz

RED WINE
GERMANY
Spätburgunder/ Johannes Kopp/ Baden

FRANCE
Merlot/ La Grange Terroir/ Languedoc

ITALIA
Montepulciano d‘Abruzzo/ Tenuta Ulisse/ Abruzzen

SPAIN
Tempranillo Reserva/ Castillo Clavijo/ Rioja 

PACKAGE 1 (limited to 5 hours): 

PACKAGE 2 (Open End/ from 8 hours):



LONGDRINK- & SPIRITUOSEN-PAUSCHALE 
Sie möchten Ihren Gästen auch Longdrinks und 
Spirituosen anbieten? Hierfür haben wir eine 
Longdrink-Pauschale mit folgenden Getränken für 
Sie:
• Tanqueray London Dry Gin
• Wodka Russian Standard
• Whiskey Evan Williams
• Rum Abuelo Añejo

Mischen Sie ganz nach Ihrem Geschmack mit:
• diversen Säften
• diversen Softgetränken

Spir ituosen:
• Grappa Nonino
• Helbing Kümmel
• Jägermeister
• Baileys

PREIS PRO PERSON: €  33,00
(begrenzt auf 5 Stunden)

Bankett Getränkepauschalen
Banquet beverage packages

LONG DRINK & SPIRITS PACKAGE 
You would like to offer your guests long drinks 
and spirits? Therefor we have a long drink package 
which includes:

• Tanqueray London Dry Gin
• Wodka Russian Standard
• Whiskey Evan Williams
• Rum Abuelo Añejo

Mix to your own taste with:
• several juices
• several softs

Spir its:
• Grappa Nonino
• Helbing Kümmel
• Jägermeister
• Baileys

PRICE PER PERSON: €  33,00
(limited to 5 hrs)



0,75 l € 92,00

0,75 l € 38,00

0,75 l € 32,00

0,75 l € 48,00

€ 9,50

0,75 l € 34,00
0,75 l € 32,00

0,75 l € 34,00

0,75 l € 39,00

0,75 l € 30,00

0,75 l € 32,00

0,75 l € 30,00

0,75 l € 39,00

0,75 l 39,00

Bankett Getränkekarte
Banquet beverage menu

BANKETT GETRÄNKEKARTE
BANQUET BEVERAGE MENU

APERITIF-KLASSIKER/ CLASSIC APPETIZER
Champagner Bollinger/ brut 

Sekt Geldermann SUPERB/ brut 

Sekt alkoholfrei

Crément Aimery

Apérol Sprizz/ Hugo/ Lillet Wildberry 

Martini Vibrante Tonic

WEISSWEIN/ WHITE WINE
DEUTSCHLAND/ GERMANY
Riesling/ Weingut Wegeler/ Mosel
Grauburgunder Lieblingssünde/ J.W. Huesgen/ Pfalz 

FRANKREICH/ FRANCE
Sauvignon Blanc/ Gérard Bertrand/ Languedoc 

AUSTRALIEN/ AUSTRALIA
Chardonnay Koonunga Hill/ Penfolds/ South Australia

ROSÉWEIN/ ROSÉ WINE
DEUTSCHLAND/ GERMANY
Rosé Greta feinherb/ Emil Bauer/ Pfalz 

ROTWEIN/ RED WINE
DEUTSCHLAND/ GERMANY
Spätburgunder/ Johannes Kopp/ Baden 

FRANKREICH/ FRANCE
Merlot/ La Grange Terroir/ Languedoc 

ITALIEN/ ITALY
Montepulciano d‘Abruzzo/ Tenuta Ulisse/ Abruzzen

SPANIEN/ SPAIN
Tempranillo Reserva/ Castillo Clavijo/ Rioja 

€ 7,50

€ 



 € 2,00

 € 3,00

 € 4,00

 € 4,00

 € 4,00

 € 3,00

 € 4,00

 € 2,00

0,25 l € 3,00

0,5 l € 7,00

0,25 l € 3,00

0,5 l € 7,00

0,2 l € 3,00

0,2 l € 3,00

0,2 l € 3,00

0,2 l € 3,00

0,2 l € 3,00

1,0 l € 11,00

1,0 l € 11,00

1,0 l € 11,00

1,0 l € 11,00

0,25 l € 4,00

HEISSGETRÄNKE/ HOT BEVERAGES 
Tasse Kaffee/ cup of coffee  

Café Crème/ café cream 

Cappuccino/ cappuccino 

Milchkaffee/ café au lait 

Latte Macchiato/ latte macchiato 

Espresso/ espresso 

Doppelter Espresso/ espresso double 

Tasse Tee/ cup of tea 

SOFTGETRÄNKE/ SOFT DRINKS

Gerolsteiner Mineralwasser medium/ mineral water medium 

Gerolsteiner Mineralwasser still/ mineral water still 

Coca Cola/ Cola light/ Cola Zero 

Fanta/ Sprite 

Schweppes Dry Tonic Water 

Schweppes Bitter Lemon 

Schweppes Ginger Ale 

Apfelsaft naturtrüb/ apple juice bionic 

Orangensaft/ orange juice 

Maracujasaft/ passion fruit juice 

Cranberrysaft/ cranberry juice 

BIER/ BEER

ASTRA vom Fass/ ASTRA (draft beer) 

ERDINGER Weizen (Flasche)/ wheat beer (bottled beer) 0,5 l € 6,00

ERDINGER Weizen alkoholfrei (Flasche)/ wheat beer non alcoholic (bottled beer) 0,5 l € 6,00

0,33 l € 4,00

0,33 l € 4,00

ab € 10,00

Bankett Getränkekarte
Banquet beverage menu

UNSERE GETRÄNKEKARTE/ OUR BEVERAGE MENU

ab € 11,00

HOLSTEN alkoholfrei (Flasche)/ non alcoholic beer (bottled beer) 

ASTRA (Flasche)/ ASTRA (bottled beer) 

LONGDRINKS/ LONG DRINKS 

COCKTAILS/ COCKTAILS 
Caipirinha/ Mojito/ Tequila Sunrise/ Cuba Libre/ Hawaii/ Ipanema
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